
 

2024 年 １月27 日(土) 

18:00－20:00（受付 17:30～） 

ワインセミナー 
特別会席料理・ワイン数種 
 

★「マンズワイン勝沼ワイナリー」へお立ち寄りで

お勧めのグラスワインを１グラスプレセント 
 

■お一人様 22,000 円(税サ込) 
 
予約制／定員 20 名 
お一人様からご予約承ります。 

お気軽にご参加ください。催行最少人数4名様 
 
新型コロナウイルス感染症の感染拡大状況により、やむを得ず 

中止する場合がございます。予めご了承ください。 

 

■会場・予約 

フルーツパーク富士屋ホテル 
山梨市江曽原 1388（笛吹川フルーツ公園内） 

予約係 0553-22-8811(代表) 

※予約受付時間 10:00～19:00 
 

 

 

【主催】フルーツパーク富士屋ホテル   【協力】マンズワイン株式会社 

日本の大地で育んだ葡萄と日本料理の美の饗宴 

マンズワイン × フルーツパーク富士屋ホテル 

マンズワイン株式会社 代表取締役社長・島崎大氏がご紹介する数種類の日本ワインと 

ホテル料理長が手掛ける季節の会席料理。 

多様な個性を持つワインと多彩な旬の食材を用いる和食の相性は無限大。 

ワインと日本料理のマリアージュをお楽しみただける贅沢な夜です。 

【セミナー講師】 島崎 大（しまざき だい）氏 予定 

1983 年マンズワイン株式会社入社。 

1987 年から渡仏しフランス ボルドー大学ワイン栽培醸造学

部で学ぶ。88 年からボルドーの 5 大シャトーの一つであるシ

ャトー・ラトゥールに半年間研修生として勤務。89 年フランス

の国家資格「ワイン醸造士」、90 年には「唎酒適性資格（ボル

ドー大学）」を首席で取得。2001 年プレミアム日本ワイン「ソラ

リス」の醸造責任者となり、シリーズ立ち上げの中心を担う。ま

た 2007 年にはニューズウィーク日本版の「世界が尊敬する

日本人 100 人」にも選出。取締役品質管理部長、研究開発部

長、ソラリス醸造責任者を歴任し、2017 年に現職就任。 

マンズワイン株式会社 

1962 年設立。以来、半世紀以上にわたり、一貫して目指すのは「日本のぶどうによる日本のワイン造り」。 

ぶどう作りの適地として気候・土壌を選び、山梨県と長野県に自社所有畑・自社管理畑・契約栽培畑をもつ。  

勝沼と小諸にワイナリーがある。 

Wine Maker’s Dinner 
 

 

◆特別宿泊プラン◆ 【一泊朝食付き】 １名様料金   ※サービス料・消費税込・（入湯税別）の料金です。 
 

お部屋タイプ              1 室 1 名様利用  1 室 2 名様利用  １室 3 名様利用 

スタジオツインルーム（26 ㎡）      36,000 円   19,000 円      － 

スタンダードツインルーム（36 ㎡）    40,000 円   21,000 円   17,000 円 

デラックスツインルーム（46 ㎡）        －      23,000 円   19,000 円 
 
【キャンセル料について】 7日前～3日前 料金の 50％、2日前～当日 料金の 100％ を申し受けます。 


